FORO LA GRAJERA POR LA CALIDAD DEL ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA
9 Y 10 DE SEPTIEMBRE DE 2014


EXPOSICIÓN DE ACEITES DEL ALTO VALLE DEL EBRO


ficha de cata
	datos de la empresa

	Nombre de la empresa
	

	Dirección
	

	Ciudad
	

	Provincia
	

	Código Postal
	

	Teléfono
	

	Fax
	

	E-mail
	

	Web
	

	datos del aceite

	Marca
	

	Origen
	

	Variedad
	

	Frutado
	

	Amargo
	

	Picante
	

	Descriptores
	

	Producción/Elaboración
	


Observaciones para cumplimentar los datos del aceite:
· Origen: indicar municipio y, en su caso, DOP

· Variedad: indicar variedades 

· Frutado: indicar bajo/medio/alto

· Amargo: indicar bajo/medio/alto

· Picante: indicar bajo/medio/alto

· Descriptores: aromas y sabores del aceite

· Producción/Elaboración: indicar si es producción convencional o ecológica. Opcionalmente, indicar: época de recolección, técnica de elaboración en almazara, destino de comercialización, premios, uso culinario, etc.

ETIQUETA
Junto a la ficha de cata, hay que adjuntar una etiqueta del aceite de las siguientes características:

· Tamaño y resolución:15 cm de altura (mínimo), 150 ppp
· Formato: jpg
	Inscripciones hasta el 22 de agosto de 2014



BOTELLAS PARA LA EXPOSICIÓN

Los elaboradores deben enviar 2 botellas de cada aceite que vaya a ser expuesto a la siguiente dirección: 
Bodega Institucional 
Ctra. Burgos km. 6, finca La Grajera 
26071 Logroño
	Las botellas deben enviarse antes del 5 de septiembre de 2014



