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La cata se lleva a cabo en aquellas parcelas en las que se parte de una graduacién alcohdlica de al menos
12 grados, ya que esto permite valorar los distintos niveles de madurez con una mayor representatividad
del potencial existente.

Analisis fisico-quimicos

Grado

N° . Peso 100 1e Acidez total Acido Potasio . Intensidad
Muestra Ralsta granos pr::)z(:;:l’l/:\c;ol tartrica (gr/l) malico (mg/l) Antocianos | “cojorante
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g
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X - Iregua - 25 Tempranillo 172.9 13.59 4.31 384 | 159 2160 36.4 412 9.919
Leza Murillo
26 Garnacha 161.3 14.72 4.61 370 | 049 1990 40.7 236 6.981
Murillo
28 Tempranillo 155.6 12.42 3.98 387 | 1.41 2050 39.6 341 8.020
. Alcanadre
E Garnacha
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o
[
32 ngganno 122.6 13.24 6.38 346 | 1.02 2130 44.1 533 17.945
Xl -Tudelilla- 34 Garnacha 150.2 14.35 5.18 355 | 058 1750 457 212 6.392
El Villar Tudelilla
39 | Tempranillo 170.4 12.76 413 398 | 216 1990 29.1 271 5276
XIV- Alh Aldeanueva
- ama-
Aldea G h
40 arnacha 142.6 14.08 5.85 346 | 040 1530 4.5 169 5.621
Aldeanueva

El procesamiento de la muestra para la totalidad de los analisis ha sido la trituracién de 100 granos de uvas
durante 20 segundos.



FICHA DE CATA

Situacion de la parcela: Terreno aluvial pobre. Parcela en vaso.

6 Tempranillo Il Sonsierra

Madurez “tecnoldgica” azucares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa

XXX

Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario

Bayas flexibles pequenas de facil extraccion. Difusiéon de color en el pedicelo. Sensacion dulce muy fuerte
y poca acidez. Hollejo bastante consistente y notas ligeras herbaceas. Pepitas marrones sin trazas verdes.

Situacion de la parcela: Terreno arcillo calizo. Parcela en vaso.

8 Tempranillo IV - San Asensio

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa

XXX

Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario

Bayas medianas tersas. Azlcares elevados y acidez de media a elevada. Afrutado dominante. Buena
fragilidad del hollejo. Pepitas marrones con estrias verdes.

Situacion de la parcela: Terreno arcillo calizo. Parcela en espaldera.

9 Viura IV - San Asensio

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez X

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo

x| X[ X

Madurez de los taninos

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario

Bayas tersas de color amarillo verdoso. Poco mosto en la baya. Azucares elevados y acidez de media a
elevada. Hollejo bastante consistente con notas herbaceas. Pepitas marrones con estrias verdes.




Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso. Parcela en espaldera.

24 Mazuelo X — Murillo

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez X
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos

XXX

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario

Bayas tersas duras. Ligera difusion de color en el pedicelo. Azicares elevados y acidez de media a
elevada. Aroma neutro. Hollejo bastante consistente y notas ligeras herbaceas. Pepitas marrones con
estrias verdes.

Situacidén de la parcela: Terreno aluvial pobre. Parcela en espaldera.

25 Tempranillo X — Murillo

Madurez “tecnologica” azdcares/acidez X
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario

Bayas tamafo medio y tersas. Difusion de color en el pedicelo. Azucares elevados y acidez media a
elevada. Afrutado dominante. Hollejo bastante consistente con ligeras notas herbaceas. Pepitas marrones
con estrias verdes.

Situacion de la parcela: Terreno arenoso pobre. Parcela emparrada

26 Garnacha X — Muirillo

Madurez “tecnologica” azdcares/acidez X
Madurez aromatica de la pulpa X

Madurez aromatica del hollejo X

Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario

Bayas tersas medianas con ligera difusién de color en el pedicelo. Sensacién dulce muy fuerte y acidez
media. Afrutado dominante. Hollejo con notas afrutadas y final herbaceo. Pepitas marrones con estrias
verdes.




Situacion de la parcela: Terreno llano. Parcela en vaso

28 Tempranillo XI — Alcanadre

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez X
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario

Bayas medianas tersas. Azucares elevados y acidez media. Afrutado dominante sin confitura. Trituracion
del hollejo muy facil con notas afrutadas intenso sin final herbaceo. Pepitas marrones sin estrias verdes.

Situacion de la parcela: Terreno llano aluvial. Parcela emparrada

29 Garnacha Xl — Alcanadre

Madurez “tecnoldgica” azucares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos X

XXX

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario

Bayas medianas flexibles. Sensacion dulce muy fuerte. Aroma fruta intensa y notas de confitura.
Trituracién de hollejo muy facil, afrutado intenso sin final herbaceo. Pepitas marrones sin estrias verdes.

Situacion de la parcela: Terreno en pendiente aluvial con abundante canto rodado. Parcela en vaso

31 Garnacha Xl - Ocon

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez X
Madurez aromatica de la pulpa X

Madurez aromatica del hollejo X

Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario

Bayas tersas de tamafio medio. Sensacion dulce muy fuerte y poca acidez. Afrutado dominante en la
pulpa. Buena fragilidad del hollejo, notas neutras y afrutado con final herbaceo. Pepitas marrones con
estrias verdes.




Situacidén de la parcela: Terreno aluvial ligera pendiente. Parcela emparrada.

32 Graciano XI| - Ocon

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo

Madurez de los taninos X

X X[ X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario:

Bayas tersas. Azucares elevados y acidez elevada. Afrutado dominante. Buena fragilidad del hollejo y final
herbaceo. Pepitas marrones con estrias verdes.

Situacion de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Parcela en vaso.

34 Garnacha XlI - Tudelilla

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez X
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos

X X[ X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario:

Bayas tersas de tamafio medio. Sensacion dulce muy fuerte, poca acidez. Afrutado dominante. Buena
fragilidad del hollejo, ligeramente afrutado. Pepitas marrones sin estrias verdes.

Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Parcela emparrada.

39 Tempranillo XIV - Aldeanueva

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo | | |
Madurez de los taninos X

X X[ X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario:

Bayas flexibles de tamafio medio. Sensacion dulce muy fuerte y poca acidez. Afrutado intenso y notas de
confitura. Hollejo de muy facil trituracion y afrutado intenso sin final herbaceo. Pepitas marrones sin trazas
verdes.




Situacion de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Parcela emparrada

40 Garnacha XIV-Alhama

Aldeanueva

Madurez “tecnologica” azdcares/acidez | | | | X
Madurez aromatica de la pulpa | | | X

Madurez aromatica del hollejo | | | X

Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario
Bayas flexibles de tamano medio. Sensacion dulce muy fuerte y poca acidez. Afrutado intenso sin

confitura. Buena fragilidad del hollejo y notas neutras afrutadas con final herbaceo. Pepitas marrones con
estrias verdes.

COMENTARIO GENERAL

Avance madurativo ralentizado salvo en las parcelas 6 Tempranillo Il Sonsierra, 29 Garnacha XI
Alcanadre y 39 Tempranillo XIV — Aldeanueva.

Persiste el desequilibrio madurativo entre la madurez tecnoldgica y la fendlica.
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