Estacion Enolégica de Haro

Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Mundo Rural y Medio Ambiente

Analisis sensorial de la madurez de las variedades tintas
Semana 29-08-2023

La cata se lleva a cabo en aquellas parcelas en las que se parte de una graduacién alcohdlica de al menos
12 grados, ya que esto permite valorar los distintos niveles de madurez con una mayor representatividad
del potencial existente.

Analisis fisico-quimicos
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El procesamiento de la muestra para la totalidad de los analisis ha sido la trituracion de 100 granos de uvas
durante 20 segundos.



FICHA DE CATA

Situacién de la parcela: Terreno aluvial, cascajo. Parcela en vaso

6 Tempranillo Il - Sonsierra 1
San Vicente de la Sonsierra
X

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (méaximo).

XXX

Comentario:
Bayas grandes y tersas. Pulpa con sensacion dulce fuerte, con aroma afrutado sin confitura. Los hollejos
presentan una buena fragilidad, con final herbaceo. Las pepitas son marrones sin trazas verdes.

Situacion de la parcela:

8 Tempranillo IV — Valpierre y pr.
San Asensio

[ Madurez “tecnologica” azlcares/acidez | ‘tecnologica” azucares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

XXX

Comentario
Bayas grandes y tersas. Pulpa con sensacion dulce y acida, con aroma neutro. Los hollejos presentan
notas herbaceas. Las pepitas son marrones con estrias verdes.

Situacion de la parcela: Terreno arcillo ferroso, en ligera pendiente. Parcela emparrada.

15 Tempranillo VI- Centro
Fuenmayor
X

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (méaximo).

XXX

Comentario
Bayas grandes y flexibles. Pulpa con sensacion dulce y acida, con aroma neutro. Los hollejos presentan
notas herbaceas. Las pepitas son marrones con estrias verdes.




Situacion de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Parcela emparrada

25 Tempranillo X - Iregua-Leza
: , 1 3
Murillo Rio Leza
X

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas grandes y flexibles. Pulpa con sensacion dulce muy fuerte y poco acida, con aroma afrutado sin
confitura. Buena fragilidad de los hollejos con final herbaceo. Las pepitas son marrones con trazas verdes.

Situacion de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Parcela emparrada

26 Garnacha X - Iregua-Leza 1
: 3
Murillo
X

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (mé&ximo).

Comentario
Bayas grandes y flexibles. Pulpa con sensacién dulce fuerte, aroma con notas herbaceas. Hollejos
consistentes. Las pepitas son marrones con estrias verdes.

Situacion de la parcela: Terreno arcillo calizo con ligero desnivel. Parcela en vaso

28 Tempranillo XI — Valle de Océn
Alcanadre
X

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa X

Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas grandes y flexibles. Pulpa con sensacion de azucares elevados y acidez media, aroma neutro.
Buena fragilidad del hollejo con final herbaceo. Las pepitas son marrones con estrias verdes.




Situacién de la parcela: Terreno arcillo calizo con ligero desnivel. Parcela en vaso.

29 Garnacha XI — Valle de Océn
1 2 3 4
Alcanadre
X

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas grandes y duras. Pulpa con sensacion dulce fuerte con aroma de afrutado dominante. Hollejo con
notas afrutadas con final herbaceo. Las pepitas son marrones con estrias verdes.

Situacién de la parcela: Terreno aluvial, ligera pendiente. Emparrada.

31 Garnacha Xl - Valle de Ocodn
Ocon
X

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X

Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (méaximo).

Comentario
Bayas grandes vy flexibles. Pulpa con sensacion de azucares y acidez elevados, aroma afrutado-neutro.
Hollejos consistentes con notas herbaceas. Las pepitas son marrones con estrias verdes.

Situacion de la parcela: Terreno aluvial, ligera pendiente. Emparrada

32 Graciano Xl - Valle de Ocon 1
Ausejo
X

Madurez “tecnoldgica” azucares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas heterogéneas vy flexibles. Pulpa con sensacién dulce fuerte, con aroma afrutado dominante. Los
hollejos afrutados, con final herbaceo. Las pepitas marrones. Tanino poco astringente.

Situacion de la parcela: Terreno llano. Parcela emparrada

34 Garnacha Xll — Tudel. - El Villar

Tudelilla

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (mé&ximo).

x| X[ X




Comentario

Bayas grandes vy flexibles. Pulpa con azucares elevados y acidez media-elevada, con aroma afrutado
dominante. Los hollejos presentan una buena fragilidad, afrutados, con final herbaceo. Las pepitas
marrones con estrias verdes.

Situacion de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Emparrada.

40 Garnacha XIV-Alhama ;
Aldeanueva
X

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

X
X

Comentario
Bayas grandes y muy flexibles. Pulpa con sensacion dulce muy fuerte, con aroma afrutado con confitura.
Hollejo blando de trituracion muy facil. Las pepitas son marrones sin estrias verdes. Poco tanino.

COMENTARIO GENERAL

El estado del vifiedo, previo a la DANA, es sanitariamente muy bueno, aunque el estado vegetativo
presenta casi en todas las parcelas sintomas importantes de estrés hidrico y de defoliacion basal y central
de la cepa. Se observa un estado de cultivo de las parcelas de viia no tan cuidado como en afos
anteriores.

En cuanto a la primera sesion de cata de uvas realizada este 2023, los comentarios generales son los
siguientes:

Se observa, como en los ultimos afios, un desequilibrio importante entre madurez tecnoldgica y fendlica,
no existiendo a fecha de hoy ninguna parcela en condiciones idoneas de vendimia en las zonas
muestreada, salvo en la parcela de garnacha de Aldeanueva de Ebro que se encuentra muy préxima a
alcanzar el momento éptimo para su vendimia.

El tamafo de la baya, en todas las parcelas catadas, es bastante elevado y la maduracién del racimo es
muy uniforme con ausencia en la mayoria de éstos de bayas sin colorear. Existen racimos donde
aparecen algunas bayas con sintomas de pasificacion.

Por el contrario, el estado de madurez tanto de la pulpa como del hollejo esta retrasado, presentando
pulpa con clorofila y poco color, asi como pinceles poco o nada coloreados. Las pepitas presentan tonos
marrones, aunque, en algunos casos, aun mantienen trazas verdes.

En la variedad garnacha se han encontrado notas afrutadas muy interesantes.

Se esta aun en fase de prevendimia y a la espera de la evolucién de la meteorologia.
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